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AGENDA RO.ALIMENT SHOW 2022

11 SEPTEMBRIE 2022 - 19:00
DCegustare de vinuri si branzeturi romanesti - Cana Pop, Doctor Wine

ZIUA 1: 12 SEPTEMBRIE 2022 - 09:00-13:30
TEMATICA WORKSHOP: CARNE & PRODUSE ALTERNATIVE

09:00 - Deschidere eveniment: CLAUDIA BOCEAN - Organizator
Moderator: Liviu Panta

09:10 - PRIORITATI S| PERSPECTIVE ALE ANSVSA - DR, IOAN OLELEU

09:30 - Challenges to the future food production chain; implications for the EU - 1.E. VAN EYS Global Animal
Mutrition Sclutions - GANS - Inc.

09:45 - Conservarea naturald a produselor din carne - VIRGIL CHELES | BARENTZ ROMANIA
10000 - Solutii inovatoare pentru industria carnii - CRISTIAN DORIAN POPA | SI1AD ROMANIA

105 - Optimizarea costurilor prin utilizarea echipamentelor profesionale de masurare - HORATIU BASA |
TESTO ROMANIA

10:30 - Laboratory Consolidation using Discrete Spectrophotometric Analysis - SrmartChem®@ in wastewater
and multi-matrix analysis AMS Sl / KPM Analytics

N30 - Consultanta Certificarea IFS Food wversiunea 7 - Analize, masuratori, Tmbunatatiri & Conducere si
implicare. Cultura sigurantei produselor din carne - IONUT NACHE [INAQ CONSULTING

11:45 - Sisternul de biosecuritate ecologics integratd bazat pe tehnologia luminii ultraviolete UV-CE in industria
carnii - ADRIAN IURCAN | BIOCOMP

12:00 - Testeaza, alege calitate si siguranta pentru viata ta - EDUARD BEREA | EUROFINS
1215 - Ingredientele viitorului - carnea cultivata in laborator - GIORGIANA JELESCU | NSF ROMAMIA

1230 - AMS 2000 | Molecular detection of foodborne pathegens with the Therme Scientific™ SureTect™ Real-
Tirne PCR System - Lukas Stupinski

12:45 - Alimente gata pentru consum - cerinte privind Listeria Monocytogenes - DR, RAMONA CLEP - ANSVSA,

13:00 - Update legislativ - Nitriti/Nitrati, Nutriscore. DANA TANASE | ASOCIATIA ROMANA A CARNII - ARC
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ZIUA 1: 12 SEPTEMBRIE 2022 - 14:30-18:30
TEMATICA WORKSHOP: LAPTE & INGHETATA & PRODUSE
ALTERNATIVE

14:30 - Scurt video de prezentare ALS LIFE SCIENCE ROMANIA

14:40 - Metode inovatoare pentru prevenirea si combaterea fraudelor alimentare | Marian Adascalului, IBA
BUCURESTI

1500 - Asigurarea calitatii mediului de culturd 1SO M33 - ultimele actualizari si sfaturi practice de laborator |
Madalina Petrea, WESSLING ROMANIA

1515 - ldentifying and Minimizing Produet Loss in Dairy Production | PATRICK WALSH, HACH
1515 - 1530 PAUZA - NETWORKING
1530 - MEETING RETAIL - AMRCR - GEORGE BADESCU, DIRECTOR EXECUTIV

16:30 - |FS Food versiunea 7 = Analize, masurdtord, imbunatatini & Conducere si implicare, Cultura sigurantei
alimentelor din industria laptelui - IONUT NACHE, INAG CONSULTING

16:45 - Sistemul de BIOSECURITATE ECOLOGICA INTEGRATA bazat pe tehnologia luminii ultravielete UV-C©
in industria lactatelor | ADRIAN IURCAMN, BIOCOMP

1700 - Lapte si produse lactate: falsificare si contaminanti | RADEV CECRGE, HAMILTON ROMANIA

1730 - Solutii Industry 4.0 pentru cresterea productivitatii in fabrici- Viitorul se construleste astazi | Sorin
Petcu - Santinela

18:30 - 505 laptele romanesc! | DORIN CCICCARU, APRIL
20:00 - 22:00

SEARA CAMPENEASCA - PROMOVAREA "GUSTULUI ALES™ ROMANESC
DRESS CODE: |E
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ZIUA 2: 13 SEPTEMBRIE 2022 - 09:00-13:00
TEMATICA WORKSHOP: "SOLUTII" VEGETALE (BAUTURI,
PREPARATE DIN FRUCTE S| LEGUME, SUPLIMENTE
ALIMENTARE)

hModerator workshop: Dana POP - Doctor inginer consultant industria alimentara

0910 - Activitati si prioritati ANPC | HORIA CONSTANTIMESCU, PRESEDIMNTE ANPC

0230 - Parteneriat, oportunitati, colaborare dintre cercetare si industrie | NASTASIA BELC - IBA Bucurest|
09:45 - CELL BIOTECH - specialisti in probiotice | ROBACIU ELENA - KUK ROMANIA

10000 - Aplicarea programelor de supraveghere si control in domeniul alimentelor | ANSYSA

10:30 - ASTRONADE - 6 noud bautura functionald | CATALIN BILBIE - EXPERGO

10045 - Evolutia nivelului de contaminare cu pesticide a produselor de origine vegetala, Statistici anuale | 1ICA
Ra&D

100 - 12:00 PAUZA NETWORKING
12:00 - Probiotice interconectate cu industria alimentara | DAN YODNAR - USAMY CLUJ-NAROCA
1215 - Cptimnal Plant Performance through Process Control | NORBERT RADEMACHER - HACH

1230 - Sistemul de BIOSECURITATE ECOLOGICA INTECRATA bazat pe tehnolegia luminii ultraviclete UV-C&
inindustria de legume-fructe si bauturi | ADRIAN IURCAN - BIOCOMP

Anorganic vs, organic - Bioacumularea | GABRIELA ANTOANETA VLASCEANU - PHARMA NORD

1245 - Utilizarea vitaminelor si mineralelor in fortificarea bauturilor - STERN VITAMIN | ELENA ROBACIU - KUK
ROMANIA

1500 - PureCircle by Ingredion: Introduction of Stevia Portfolio | Stefanie Schmidt - Ingredien

1315 - Imagine de ansamblu privingd contaminantii nitrati din legume frunzeoase in Romania | Madalina
Ceorgescu - DSVSA B
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ZIUA 2:13 SEPTEMBRIE 2022 - 15:00 - 18:30
TEMATICA WORKSHOP: ALTERNATIVE VEGETALE - PLANT
BASED

Moderator workshop: Dana POP - Doctor inginer consultant industria alimentara
1515 - Anorganic vs. erganic. - Bioacumularea | PHARMA NORD | GABRIELA VLASCEANU

15:30 - Noi idei pentru produsele Dvs. Concepte | CRISTIAN POPA - KUK ROMANIA MEETING RETAIL - AMRCR
- GEORGE BADESCU, DIRECTOR EXECUTIV

15:45 - Ingrediente pentru obtinerea alternativelor la produse din carnefingredients used for manufacturing
of meat alternatives | VIRGIL CHELES - BARENTZ RD MAMIA

16:00 - Solutii Industry 4.0 pentru cresterea productivitatii in fabrici - SORIN PETCU | SANTINELA
16315 - Obtinerea bauturilor pe bazd de plante, solutii GEA | SORIN NITU - GEA ROMANIA

16:30 - Sistemul de BIOSECURITATE ECOLOGICA INTEGRATA bazat pe tehnologia luminii ultraviclete UV-C@&
inindustria de legume-fructe si bauturi | ADRIAN IURCAN - BIOCOMP

16:45 - Argumente nutritionale si tehnologice - Plant-Based culinar romanesc si schimbarea paradigmei! |

CABRIELA BERECHET si LOREDANA STANCU

17:00 - 18:30 Cooking SHOW - Momement sustinut de CORMELIA GHISOI - Lady CHEF ROMANIA, Powered
By ALPRO.

20:00-22:00
BARBEQUE & MUZICA BUMNA & FOC DE TABARA
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ZIUA 3: 14 SEPTEMBRIE 2022
TEMATICA WORKSHOP: PANIFICATIE & DULCIURI &
PRODUSE ALTERNATIVE

09:00 - Industria de morarit, panificatie si produse fainpase la zi! Decizii privind retehnologizarea -
eficientizarea - cercetarea in conditiile economice actuale incerte | Daniela VOICA - ROMPAM

02:30 - Noi idei pentru produsele Dvs. - concepte KUK | Cristian Popa, KUK ROMANIA

0945 - IFS Food versiunea 7 - Analize, masuratori, imbunatatiri & Conducere si implicare, Cultura sigurantei
produselor de panificatie | lonut NACHE, INAQ CONSULTING

10:00 - Aplicarea programelor de supraveghere si control in domeniul produselor non-animal | MONICA
MEAGLU - AMNSVSA

1015 - Sistemul de BIOSECURITATE ECOLOGICA INTEGRATA bazat pe tehnologia luminii ultraviolete UV-C&
in industria de panificatie - dulciuri | Adrian IURCAN, BIOCOMP

10:30 - Optirnizarea costurilor prin utilizarea echipamentelor profesionale de masurare | Horatiu Basa, TESTO
ROMANIA

10:30-11:30 - PAUZA - NETWORKING

1530 - Solutii biotehnologice eficiente pentru obtinerea aluaturilor acide cu proprietati biotice imbunatatite |
Gabriela BAHRIM, Universitatea “Dunarea de jos Galati”

1:45 - Noi perspective tehnologice si calitative privind utilizarea pulberilor de insecte comestibile in industria
alimentara | IRINA MATRAN

12:00 - Sistermnul de BIOSECURITATE ECOLOGICA INTEGRATA bazat pe tehnologia luminii ultraviclete UV-C®
in industria de legume-fructe si bauturi | ADRIAN IURCAN - BIOCOMP

12:45 - EFFECTO - enzimele care s-au imprietenit cu dulciurile din cofetarie - Florin MATEL MILLEO [TALLA,

13:00 - Solutii Industry 4.0 pentru cresterea productivitdtii in fabricile de panificatie sifsau dulciuri - SORN
PETCU | SANTINELA

1315 - Produse fainoase obtinute prin valorificarea produselor secundare din industria fermentativa | Adriana
Dabija, Universitatea "Stefan cel Mare” din Suceava, Facultatea de Inginerie Alimentara

13:30 - 15:00
COCKTAN - FINGED EOOD



